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У сучасному світі індустрія громадського харчування стрімко змінюється, 
адаптуючись до потреб людей, які живуть у швидкому темпі. Замість традиційних 
ресторанів усе більшої популярності набувають нові формати, що поєднують 
зручність, швидкість обслуговування та різноманітність смаків. 

Одним із найпопулярніших форматів є фудкорти – простори з кількома 
точками продажу їжі, розташовані зазвичай у торгових центрах або великих 
транспортних вузлах. Вони дають змогу покупцеві швидко обрати страву за 
смаком, об’єднуючи різні кухні в одному просторі, що дуже зручно для великих 
компаній та сімей. Іншим динамічним форматом є стрітфуд – вулична їжа, яка 
представлена у вигляді фургонів, кіосків або невеликих пересувних точок. Його 
переваги – доступність, швидкість обслуговування та яскраві гастрономічні 
враження. Стрітфуд дозволяє споживачам спробувати авторські інтерпретації 
традиційних страв або міжнародну кухню за помірними цінами. Ще одним 
трендовим форматом є гастропаби – поєднання неформального пабу та 
високоякісної кухні. Вони орієнтовані на поєднання авторських страв із якісними 
напоями, створюючи атмосферу комфорту та гастрономічного задоволення. 
Гастропаби активно розвиваються у великих містах і приваблюють молодь та 
дорослу аудиторію, що цінує якість, стиль та затишок [1, 2].  

Усі ці формати стали відповіддю на нові запити споживачів: мобільність, 
індивідуальний підхід, цікаві смаки та доступність. Вони не тільки змінюють спосіб 
харчування, а й формують нову культуру споживання. Таким чином, фудкорти, 
стрітфуд і гастропаби є яскравими прикладами адаптації індустрії харчування до 
сучасних ритмів життя, забезпечуючи швидкий, якісний та емоційний 
гастрономічний досвід. 
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