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PO3POBKA PEHENTYPU HOT'YPTOBOI'O JIKEPY «CREAMY
HARVEST» 3 BAKOPUCTAHHSM IIJIAHIB HIE®®E
Beaerniwok /I.€., IliBens O.M.

Hauionanvnuii mexuiunuil ynieepcumem
«XapkiecvKuil nonimexHiuHuil incmumymy, M. XapKie

HoryproBi (BepIIKOBi) J1ikepn — Iie CONOKI eMyJIbCiiHi aTKOToIbHI HAIOT, sKi
MicTaTh ToHa 400 1/11 3arajabHOTO eKCTPAKTY 1yacto 17 % cimpty abo n0 25 %. s
IX YTBOPEHHS NoTpiOHI Jy’KE€ MaJIeHbKI po3M1pH Kpareiab eMYJIbCii, TOMY rpyoy
eMYJIbCII0 3a3BUYal MPOITYCKAKOTh Yepe3 FOMOFeHIBaTop BHCOKOT'O THCKY, SIK1 MOXKYTh
yTBOPIOBATH HEBENIMKI Kparuli. BepiikoBuii Jiikep 3 MiJBUIICHUM BMICTOM aJIKOTOJIIO
MO>K€ BUTOTOBJISTHUCS IIISIXOM BUJQJICHHS] KOMIIOHEHTIB CUpOBaTKOBOI (pazu [1].

TexniuHuil pe3yiabTaT pO3pOOKH TOJIATAE y BUPIIICHI 3ajadi - OJIep KaHHS
HOTypTOBOTO JIIKEPY 3 MOKPAIEHUMH CMaKO-apOMAaTHYHUMH, OPTaHOJICITUYHUMU
BJIacTUBOCTAMHU. Jlo cCKiamy JiKepy BXOAWUTH: KyHaXX OXMHOBOTO ITUCTHIIATY 1
s0Ty4HOTO OpeH/Il, IYKPOBUN CUPOIIL, TPEIbKUI HOTYPT KUPHICTIO 3 % 3 BepIIKamMu
wupHicTio 10 %. Jlo Hamoro Oynu miAgiOpaHi eKCTPAKTU M ATH, TBO3UKH 1 BaHLIL, 10
JOTIOBHIOIOTH 1 MIJKPECTIOIOTh OYKEeT cMaKy. ['oToBHIA Hamiii Mae apomMaT NEPEBAKHO
10JyKa 3 HOTKOIO M’SITH, 332 CMAaKOBHMH BJIACTHUBOCTSIMHU COJIOJKHUN BEPIIKOBO-
BaHUJILHUI CMaK 3 IEpediroM J10 0KUHHU 1 SO0TYK, TEPIIKUM MICISICMAaKOM B1J] TBO3/IUKH.

3a monomororo ciMIuiekc - rpardyactux miaHiB lledde [2], 3 MeTor0 TOCATHEHHS
ONTUMAJIBHOTO  CIIBBIJHOIICHHS B3a€MO3AMIHHUX pPELENTYpPHUX KOMIIOHEHTIB,
MPOBEICHO JETYCTAIlliHY OI[IHKY HAmow JJid OTPUMaHHS HOT0 MaKCHUMAaJIbHOI
opraHojenTu4yHoi OomiHKW. g 1poro Oyno migroroBieHo 10 3paskiB 3 Pi3HOIO
KUTBKICTIO B3a€EMO3aMIHHUX KOMITOHEHTIB, aji€ 3 OJTHAKOBOIO PELETITYPHOI OCHOBOIO.
3a pe3yJbTaTaMu JIETYCTAIIMHOI OIIHKH, OyJO0 OTPUMAaHO MaTeMaTH4YHY MOJENb Y
BUTJISIIL PIBHSIHHS perpecii:

Y =8,7%X1 + 9%, + 8,1X3 - 0,675 X1 X2 -0,675 X1 X3 + 3,375 X2 X3 -2,025 X1X2(X1-X2) -
- 4,725X1X3(X1-X3) -3,375X2X3(X2-X3) + 29,025X1X2X3,

7€ X1 - 00’ €MHA 4aCcTKa EKCTPAKTY M’ SITH Y TPbOXKOMIIOHEHTHOMY Kynaxi, % 00;
X2 - 00’ €MHa YacTKa €KCTPAKTY T'BO3JIUKH y TPhOXKOMIIOHEHTHOMY Kymaxi, % 00; X3 -
00’€MHa YacTKa €KCTPaKTy BaHIJI1 Y TPhOXKOMIIOHEHTHOMY Kynaxi, % 00, V- cepenns
OLIIHKA 3pa3Ky 3a OPraHOJENTUYHUMU OKa3HUKaMU, OAJIiB.

B Toulll VYmax Ul TEpeBIpKM aJeKBATHOCTI OTPUMAHOIO pIBHSHHS OYB
MIPOBEJICHUN €KCIIEPUMEHT, SIKMii BCTAHOBUB, 110 HAWBHIIA OIIHKA JIOCSATAETHCS MPHU
HAaCTYTHOMY CITIBBIJHOILIEHHI: 00’€MHa 4acTka eKkcTpakty M’atu — 21 %, o6’emna
4yacTKa eKCTPaKTy IrBo3auku — 37 %, 00’ eMHa yacTKa ekcTpakTy BaHuil — 42 %.
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