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В останнє десятиліття в Україні набирає популярності тематика 

досліджень, пов’язана із видобуванням соняшникової олії за допомогою 

етилового спирту [1, 2]. В результаті експерименту отримано інформацію про 

характер залежності залишкової олійності цільної пелюстки ядра соняшника від 

кількості ступенів екстракції. Умови екстрагування: концентрація етанолу 

99,5 %, співвідношення матеріалу та розчиннику для стаціонарних умов – 1:3, 

температура процесу 75 ºС. Для нестаціонарного режиму перша ступінь 

відповідає матеріалу, що зрошується тільки чистим спиртом і залишає 

екстрактор, для стаціонарного – матеріалу, що зрошується 

найконцентрованішою місцелою одразу після входу. 

 

 
Рисунок – Динаміка знежирювання пелюстки ядра соняшника. 
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