BIIJINB APTOHY HA ’KUTTEAISAJIBHICTD
MIKPOOPT AHI3MIB B YMOBAX KABITAIIIT
Konaparosuu O. 3.

Hauionanvnuii ynieepcumem " Jlvsiecoka nonimexnika" , m. Jlvgis

BukopucrtanHs 6e3peareHTHUX METOIB JUIsl 3HE3apa)KeHHsI MIKpOO10J0T4HO
3a0pyAHEHUX BOJ HAa CHOTOAHINIHIN JEHb € MEPCIEKTUBHUM METOJOM, OJHUM 13
SKMX € OYMIIICHHS BOJM i1 Ji€to yapTpa3BykoBoi (V3) kasirtarrii [1].

B po6oti pocnimxeHo BiMB Y3 00poOKM MOJAEIBHOTO CEPE/IOBUINA, 10
ckiany sikoro Bxoawiu 4 Bumu Mikpooprauizmie (Bacillus, Sarcina, Diplococcus
ta PSeudomonas) B npucyTHOCTI iHEpTHOTO ra3zy aprony ta 0e3 Hporo. [louatkoBe
Mikpo6He ancio (MUo) y mocmimkyBaHiit Boai cranosmio 341 500 kn/em® (puc. 1).

Jxepenom VY3 BUNpOMiHEHHS OyB MAar”iTOCTPUKLIHHUI BHUIIPOMIHIOBAY
V3JIH-2T i3 uactororo 22 kI'11. YmoBu nporecy: T=298K, P=1x10"I1a.
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Puc. 1. 3uina M4 npomseom 2-200unnoi 0ii Ar ma oonouacnoi 0ii Y3 ma Ar.

[Ticns 30-xBUIIMHHOT /11 caMOro aproHy KUIbKICTh OakTepiit pisko 3pocia (B
63 pasu), 10 MOXKHA TOSCHUTH THM, IO 3aCTOCOBAHWUH ra3 IHiIiIO€
KUTTENISUIBHICTh ~ OakTepiid, MpoTe MiCis JBOXTOJAMHHOI OOpOOKM  BOIM
e(heKTUBHICTH 11 3HE3apaKeHHs CTAaHOBUTH 79,5% BigHOCHO MY, 1110 € JOCTATHHO
BUCOKUM TOKa3HUKOM. BuKopucTaHHS yiIbTpa3ByKy B artmocdepi aprony
MPUBOAUTH O 30UTBIIEHHS KUTBKOCTI OakTepiil mumne y 29 pa3 BnpojoBx 90 XB
oOpoOKM, Ha BIAMIHY BIJ C€aMOro AaproHy, Micls 4YOro IIOYHMHAE PI3KO
3MEHIITYBAaTUCh.
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